
Oferta
Okolicznościowa

przestrzeń eventowa w centrum Łodzi



Zupa:
(jedna propozycja do wyboru)

Rosół z ziołowymi kluseczkami 
Krem pomidorowy z zielonym pesto 

 
Danie główne: 

(jedna propozycja do wyboru)

Konfitowana noga z kaczki, kluski francuskie, pieczone jabłko z ćwikłą, sos demi glace
Duszona karkówka z grzybami, młoda kapusta z koperkiem,pieczone ziemniaki, sos

grzybowy 
 

Deser: 
(jedna propozycja do wyboru)

Ptyś z kruszonką, krem czekoladowy, konfitura porzeczkową
Tort śmietankowy z sezonowymi owocami 

Tort czekoladowy z frużeliną wiśniową 
 
 

Napoje: 
Kawa

Herbata
Woda
Soki

Napoje gazowane

Propozycja I

Cena: 165zł



Przystawka: 
(jedna propozycja do wyboru)

Pate z drobiowych wątróbek aromatyzowany whiskey, konfitura porzeczkowa,
domowa chałka, piklowana cebula 

Carpaccio z buraka, wędzony twaróg, vinegrette, rukola, prażone pestki dynii 
 

Zupa:
(jedna propozycja do wyboru)

Rosół z ziołowymi kluseczkami 
Krem pomidorowy z zielonym pesto 

 

Danie główne serwowane półmiskowo:
Konfitowana noga z kaczki 

Kotlet de vollaile z masłem ziołowym 
Pieczone ziemniaki w ziołach 

Kluski francuskie
Kapusta zasmażana z koperkiem 

Surówka Coleslaw 
 

Bufet zimny: 
Deska domowych wędlin 

Orientalna sałatka z makaronem ryżowym i kurczakiem 
Kofty mięsne z sosem jogurtowym 

Terrina z dorsza z majonezem szczypiorkowym 
Smarowidła: humus, smalec z fasoli, pasta selerowa z curry 

Pieczywo 
 

Bufet słodki: 
Sernik nowojorski z kajmakiem 

Ciasto czekoladowe z powidłami 
Ciasto z prażonymi jabłkami i cynamonem 

Owoce sezonowe
 

Napoje: 
Kawa

Herbata
Woda
Soki

Napoje gazowane

Propozycja II

Cena: 195zł



Zapraszamy do kontaktu.

Więcej informacji: 
tel.: 666 077 392
@: katarzyna.starzynska@delano.com.pl

przestrzeń eventowa w centrum Łodzi

Oferty indywidualne:

W każdej propozycji oferujemy również dania w wersji wegańskiej,
wegetariańskiej, bezglutenowe.

Jeśli marzysz o ofercie skomponowanej indywidualnie - napisz do nas!
Przygotujemy menu idealnie dopasowane do Ciebie.

DODATKOWO PROPONUJEMY:

Candy bar - 40zł/os.:
Pana cotta z musem malinowym 
Ekler z kremem czekoladowym i truskawkami 
Cake pops z białą czekoladą 
Lizaki bezowe 
Owoce sezonowe 

Dodatkowy ciepły posiłek w formie bufetu - 20zł/os.:
Kociołek myśliwski z pieczywem  


